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Communiqué de presse

Zurich, mai 2019

La Confiserie Sprüngli lance de nouvelles variétés d’amaretti   
Pour tous les goûts: un tendre biscuit aux amandes, sublimé de chocolat suisse  

La Confiserie Sprüngli étend son assortiment d’amaretti. Outre l’amaretti classique de Sprüngli, fourré d’une mousse 

aérienne au kirsch, il existe désormais quatre nouvelles saveurs du fameux biscuit aux amandes italien, sublimées 

du meilleur chocolat suisse: les amaretti au chocolat, au champagne, à la noix de coco et au limoncello. Les gourmets 

pourront profiter de ces délicieuses nouveautés à partir du 4 juin. Durant le mois de lancement, les quatre saveurs 

seront disponibles en exclusivité.

 

Pour sa recette d’amaretti, la Confiserie Sprüngli allie un artisanat de tradition et l’excellent savoir-faire suisse en matière de 
chocolat. Chaque amaretti est formé à la main dans un souci constant du détail, puis sublimé du meilleur chocolat suisse. Seuls 
des ingrédients frais et naturels entrent dans la composition des amaretti, pour un plaisir incomparable.

Amaretti au kirsch

Le célèbre amaretti classique est fourré d’une mousse légère au kirsch, enrobé de délicieux chocolat Grand Cru, cacao 65%, et 
saupoudré de sucre glace. 

Quatre nouvelles saveurs irrésistibles viennent compléter l’assortiment d’amaretti:



Amaretti Chocolat  Amaretti Champagne Amaretti Cocos  Amaretti Limoncello  

Amaretti au chocolat

L’amaretti au chocolat est fourré d’une ganache intense au chocolat, enrobé de délicat chocolat noir et saupoudré de poudre de 
cacao. 

Amaretti au champagne

L’amaretti au champagne renferme un cœur crémeux fait de ganache fondante au chocolat et de champagne, le tout enrobé et 
décoré de filets de délicat chocolat noir.

Amaretti à la noix de coco

L’amaretti à la noix de coco avec son fourrage exotique à la noix de coco est enrobé du meilleur chocolat blanc et saupoudré de 
noix de coco finement râpée. 

Amaretti au limoncello

L’amaretti au limoncello, fourré d’une mousse légère au limoncello, est enrobé du meilleur chocolat au lait suisse et saupoudré 
de sucre glace.

Entre le 4 juin et le 2 juillet, les nouvelles variétés d’amaretti au chocolat, au champagne, à la noix de coco et au limoncello 
seront disponibles en vrac ainsi qu’en sachets assortis dans toutes les boutiques et en ligne. À partir de juillet, une seule des 
quatre nouvelles saveurs sera proposée chaque trimestre aux côtés de l’amaretti au kirsch classique. De juillet à octobre, les 
amateurs pourront se régaler de l’amaretti à la noix de coco, suivis de l’amaretti au champagne, qui sera en vente d’octobre à la 
fin de l’année.

100g d’amaretti en vrac coûtent Fr. 11.20, le sachet de quatre amaretti coûte Fr. 6.–, disponibles dans toutes les boutiques et 
en ligne.

Amaretti – notre chocolat à l’italienne.
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