
Montag bis Freitag von 09.00 bis 15.00 Uhr 
W I L L KO M M E N  B E I  S P R Ü N G L I

AUS DER BACKSTUBE

Buttermilch-Pancakes mit Birne
Vanille und Haselnusscrunch  22.50

Brioche French Toast mit Zwetschge 
Fleur de sel-Caramel und Kürbiskerncrunch  19.50

Sprüngli Waffeln mit Orange
Grand Cru-Chocolade und Baumnusskaramell  19.50

Unser beliebtes Birchermüesli  11.50

Gebäck  Laugengipfeli 2.40  Croissant  2.70 
Gipfel mit Kamut 2.40  Brioche 2.50  Truffes-Brioche 3.70

Brotkorb  Croissant, Brioche und Schnittbrot 
mit Butter und Konfitüre oder Honig  13.50

SMOOTHIES & SÄFTE 2dl / 8.90
• Aloha Mint • Kokoswasser, Banane, Ananas, Minze 

• Very Berry • Heidelbeeren, Erdbeeren, Himbeeren, Banane 
• La Vie en Rose • Mango, Erdbeeren, Ananas, Minze

Frischer Orangensaft 3dl / 9.50    2dl / 7.20

SCHWEIZER BIO FREILAND-EIER

Alpen-Lachs Croissant 
mit zwei Spiegeleiern, Avocado, Schalotten  

und Sauce Hollandaise  28.50

Café Sprüngli «Croque Madame» 
Croissant mit zwei Spiegeleiern, Gruyère, Schinken 

und frischem Spinatsalat  22.00

Zwei pochierte Eier mit gratinierter Avocado  
Vollkorntoast, Gartenkresse und Tomatensalsa 19.50   

Unsere Eggs Benedict auf englischem Muffin 
• mit gebratenem Schinken und Sauce Hollandaise  21.00 

• mit geräuchertem Schweizer Alpen-Lachs, 
Avocado und Sauce Hollandaise  26.00

Zwei Eier / Drei Eier nach Ihrem Wunsch zubereitet 
mit zwei Beilagen und Vollkorntoast  17.50 / 19.50

UNSERE KLASSIKER
Club Sandwich 

• mit Schweizer Pouletbrust, Speck, 
Schinken und Bio Ei  29.50

• mit mediterraner Aubergine und Gremolata  29.50  

Sprüngli Burger
mit New York Chili Mayo, Gruyère, Gurkensalat, 

confierten Tomaten und «Züri Fries»
• mit Schweizer Rindfleisch (180g)  29.50

• mit mediterraner Aubergine und Gremolata  29.50  
+ • Bio Spiegelei  •  Speck  •  Avocado  je 3.00

VOM MARKT

Saku Tuna Avocado Wrap

mit Tomatensalsa, Limette und Romana Salat  29.00

Acquerello Risotto mit Waldpilzen 
Hirschtrockenfleisch und Rosenkohlblättern  28.50 

Caesar’s Salad 
mit Kirschtomaten, Speck, Oliven und Croûtons  

• mit zarter Schweizer Pouletbrust  30.00
• mit gebratenen Black Tiger Crevetten  33.00

• mit hausgemachtem Antipasti-Gemüse 30.00 

• Beilagen •
Schnittlauch	 Saisonale Pilze	
Gruyèrekäse	 Schinken	 Alpen-Lachs......... +5.00
Speck	 Tomatenconcassé	 Avocado................ +2.00

ETAGÈREN - BRUNCH  39.00
Heimatland 

Birchermüesli Classic / Schweizer 
Rohmilchkäse / Nideltörtli mit  
Zwetschge / 1dl Chocolat froid / 

2 Bio Eier mit 2 Beilagen und Toast / 
1 warmes Getränk

International 
Granola mit Joghurt und Zwetschgen /  
Avocado mit Taggiasca Oliven, Feta und 

Zitrone / Waffel mit Orange / 
1dl Lassi Mango / 2 Bio Eier mit 2 Beilagen 

und Toast / 1 warmes Getränk

Classic
Fleischplättli / Schweizer Rohmilch- 

käse / Geräucherter Alpen-Lachs 
mit Meerrettich / 1dl Orangensaft / 

2 Bio Eier mit 2 Beilagen und Toast /  
1 warmes Getränk

Unser beliebter Sprüngli Lunch, zur Wahl mit Vorspeise oder Dessert: 
Vorspeise (Suppe oder Salat)

Tagesgericht nach Empfehlung der Küche
Sprüngli Friandises 

 
2 Gänge Menü mit 3dl Mineralwasser und Kaffee  39.00

• Tagesgericht  34.00

Blätterteig-Pastetli 
mit Brätkügeli, Waldpilzen, Rosenkohlblättern 

und kleinem Blattsalat  27.00 

Tatar vom Schweizer Rind
mit Gurke, Kapern, Eigelbcrème 
und Briochetoast  29.00 / 36.00

Nüssli Salat Mimosa 
mit pochiertem Ei und knusprig gebratenem Speck 24.50

Herbst Quinoa-Nüsslisalat  
mit süss-saurem Kürbis, Feige, Feta und Nussdressing  27.00 

Hausgemachte Tagessuppe
mit täglich wechselnder Einlage  12.00



W I L L KO M M E N  B E I  S P R Ü N G L I
Montag bis Freitag von 09.00 bis 15.00 Uhr 

KAFFE UND KAFFEESPEZIALITÄTEN
Kaffee Crème  5.50   Milchkaffee  5.60

Espresso  5.30   Doppelter Espresso  7.30
Cappuccino  6.20   Kaffee Mélange  6.80

Latte Macchiato  7.00   Caffè Americano 7.30
Caffè Freddo   8.00   Corretto Grappa  11.30

UNSERE TEE AUSWAHL
Weisstee (Jasmin / White Peach)  5.20

Grüntee (Japanese Sencha / Green Tropic / Genmaicha)  5.20
Oolongtee (Zealong)  5.20 

Schwarztee (English Breakfast / Earl Grey)  5.20
Früchtetee (Red Kiss / Rooibos-Tangerine)  5.20

Kräutertee (Verveine / Minze / Ginger-Lemon)  5.20
Chai Latte  5.50 

HAUSGEMACHTE CHOCOLADE
Chocolat Chaud  7.70  Chocolat mit Espresso  9.50

Chocolat Mélange  9.20  Chocolat Mélange mit Alkohol 14.80
Sprüngli Caramelito  11.00  Chocolat Froid  7.70

HAUSGEMACHTER BIO EISTEE
Eistee Classique oder Weisser Pfirsich  3dl / 6.00

ALKOHOLFREIE DRINKS
Hugo Virgin  2dl / 9.00

TAFELWASSER
Passugger, Allegra  3.5dl 5.60 / 5dl 6.80

Schweppes Tonic, Bitter Lemon  2dl / 5.60
Coca Cola, zero  3.3dl / 5.60
Sprite, Fanta  3.3dl / 5.60
Apfel Shorley  3.3dl / 5.60

Rivella rot, blau  3.3dl / 5.60

COUPES & GLACE
• Coupe Sprüngli •

(Vanille - und Himbeerglace, Himbeersauce, Rahm) 16.00 

• Coupe Dänemark •
(Vanilleglace mit warmer Grand  

Cru-Chocoladensauce, Rahm)  16.00, klein 11.50

• Coupe Nesselrode •
(Vanilleglacé, Vermicelles, Rahm)  16.00, klein 11.50

• Eiskaffee - und Chocolade •
(Mocca - oder Chocoladenglace, Rahm)  14.00

• Gerührter Eiskaffee mit Kirsch •
(Vanilleglace, Espresso, Kirsch)  14.50

• Bananensplit •
(Vanilleglace, Bananen, Rahm, 

Grand Cru-Chocoladensauce)  16.00

CHAMPAGNE UND PROSECCO
Perrier-Jouët Grand Brut  1dl / 16.00
Perrier-Jouët Blason Rosé  1dl / 18.00

Col de’ Salici Prosecco Valdobbiadene DOCG  1dl / 10.00

SPRITZ & DRINKS
Aperol Spritz  2dl / 13.50   Hugo  2dl / 13.50 

Tocco Rosso  2dl / 13.50  Limoncello Spritz  2.5dl / 15.50
Negroni Sbagliato  2dl / 15.50 

Gespritzer Weisswein, süss oder sauer  2dl / 9.50

LONGDRINKS
Bloody Mary  16.00   Gin Tonic / Bitter Lemon  15.00

Campari Orange  13.00   Vodka Lemon 16.00

BIER
Turbinenbräu Gold Sprint  3.3dl / 5.60

Ittinger Amber  3.3dl / 6.30
Appenzeller Leermond (alkoholfrei)  3.3dl / 6.30

WEISSWEINE
EO Blanc, Staatskellerei Zürich, Chardonnay 

1dl / 12.50

Sauvignon Blanc, Steirische Klassik
Weingut Tement, Südsteiermark, Sauvignon Blanc 

1dl / 9.50

ROSÉ
Whispering Angel

Les Caves du Château D’Esclans, Côtes de Provence
Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah, Tibouren 

1dl / 9.50

ROTWEINE
Dogaia DOC, Guido Brivio, Tessin, 

Gamaret, Merlot 
1dl / 12.00

Rioja Crianza La Montesa DOC
Alvaro Palacios, Rioja

Garnacha, Tempranillo, Mazuelo  1dl / Fr. 9.50

Auf Anfrage geben wir Ihnen gerne Auskunft über die in einzelnen Gerichten 
vorhandenen Allergene. Geniessen Sie unsere Kaffeegetränke auch mit laktose-
freier Milch und Sojamilch.
Die Jugendschutzgesetze verbieten den Verkauf von Alcopops, Spirituosen 
und Aperitifs an unter 18-Jährige sowie von Wein, Bier und vergorenem Most 
an unter 16-Jährige. Wir dürfen einen Ausweis verlangen.

Fleisch: Rind, Kalb, Schwein, Poulet. Wurstwaren, Brätkügeli, Speck: Schweiz. 
Porchetta: Italien. Hirschtrockenfleisch: Schweiz, Österreich  Fisch: Geräucherter 
Lachs: Schweiz, Zucht. Crevetten, Vietnam, Zucht. Thunfisch: Mittlerer West-
pazifik, Wildfang.  Eier: Schweiz, Freiland.      vegetarische Gerichte 
 
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. Mehrwertsteuer & Service

SANDWICHES, CANAPÉS & PÂTISSERIE

Lassen Sie sich an unserem Buffet verführen: 
Reiche Auswahl an diversen Sandwiches, Canapés

und köstlicher Pâtisserie  ab 5.50


